[MEYR'S

BISTRO - ESTABLISHED 1998 + FINE DINING

Hausgebeizter Graved Lachs

mit Senf-Dillsauce, Rosti und Salatbouquet klein 19,50 €
groR 21,50 €
Antipasta der Saison klein 14,50 €
groR 16,50 €
Irische Felsenaustern -natur oder mit Spinat gratiniert- Stiick 04,80 €
Gebraten Jacobsmuscheln
auf Amalfi Zitronen Carpaccio und Fenchel 19,50 €
Sachsenwalder Pilzsuppe mit Serrano Crostini 9,50 €
Fasanen-Consommé mit Fleischkl6Bchen 9,50 €

Hasenricken mit kaltgerthrten Preiselbeeren,

Apfelrotkohl und Kartoffelptiree 34,50 €
Kotelett vom Duroc Schwein

an Spitzkohl und Kartoffel-Sellerie-Schnitte 27,50 €
Geschmorte Lammbhaxe

mit Bohnen Ragout und Savoyard Kartoffeln 26,50 €
Fasanenbrust mit Tiroler Speck bardiert

an glacierten Trauben, Sauerkraut und Schupfnudeln 35,50 €
Hausmacher Grinkohl mit Kassler, Schweinebacke & Kohlwurst

dazu Senf & kleine Rostkartoffeln 24,50 €
Gebratenes Skreifilet mit beurre blanc

auf frischem Blattspinat, dazu Topinamburstampf 33,50 €
Birnentarte an Bourbon Vanilleeis 9,50 €
Gebranntes Haselnuss Eis mit Aprikosenkompott 9,50 €
Dessertvariation ala Meyr’s 9,50 €
Késeplatte mit frischen Friichten & Brot 10,50 €

Offnungszeiten
Mittwoch 12:00 bis 14:00 Uhr

Dienstag, Mittwoch & Donnerstag 18:00 bis 22:00 Uhr 10.02.2026
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Menue

Fasanen-Consommé mit Pilz Celestine
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Gebratenes Skreifilet auf Fenchel-Mohrengemuse
dazu Topinamburstampf
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Birnen Tarte mit Bourbon Vanilleeis

zusatzlich als VVorspeise:

Jacobsmuscheln auf Amalfi Zitronen Carpaccio & Fenchel

3 Gange: 43,50 €
4 Gange: 49,50 €

Uberraschungsmenue

4 Gange: 46,50 €
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Wildschweinstilze oder Gans in Aspik
-im Glas serviert-
mit Remoulade, kleinem Salat und Bratkartoffeln
16,50 €

Offnungszeiten
Mittwoch 12:00 bis 14:00 Uhr

Dienstag, Mittwoch & Donnerstag 18:00 bis 22:00 Uhr 10.02.2026



